SERRHA INOX

Qualidade Cervejeira

PASTEURIZADOR CONTINUD

CARACTERISTICAS

- Totalmente em ago inox; - Controle de nivel dos reservatorios automaticos;

- Acabamento externo escovado com soldas aparentes e - Controle de aquecimento automatico via vapor;
passivadas; - Controle de resfriamento automatico via torre de resfria-
- Acabamento interno natural 2B com soldas aparentes e mento;

passivadas; - Boca de inspecao inferior para limpeza dos reservatarios;
- Software exclusivo Serra Inox; - Boca de inspegao superior para limpeza dos filtros dos
- Painel de controle com CLP, IHM touch screen; reservatorios;

- 5 estagios compostos por 3 reservatorios; - Esteira transportadora plastica acionada por motorredu-
- 1° e 5° estagio compartilham do mesmo reservatorio; tor com inversor de frequéncia;

- 2° e 4° estagio compartilham do mesmo reservatorio; - Esteira com motorredutor e inversor de frequéncia para
- 3° estagio com reservatorio independente; ajuste do tempo de passagem da garrafa/lata;

- 5 unidades de moto bomba para pressurizagao dos - Padrao de conexdes hidraulicas TC Clamp;

esguichos e envio/retorno da torre de resfriamento; - Tensao de operagao: 220/380/440v.

Pasteurizador

Continuo A B Cc
600 garrafas 1875 mm 2220 mm 3735 mm
1.000 garrafas 1825 mm 2565 mm 4575 mm

Obs.: Tamanhos maiores, solicitar informagdes a equipe
comercial.
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